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Compie undici anni la rassegna gastronomica “Profumi 
e sapori d’autunno”, proposta da Confcommercio Alto 
Piemonte. 
Anche nel 2020 per due mesi, dal 1° ottobre al 30 novembre, 
in 37 ristoranti delle province di Novara e Verbano Cusio 
Ossola si possono gustare, su prenotazione, menu o piatti 
a prezzo fisso. 
Come sempre, tante sono le proposte, che vanno dalla 
cucina del territorio ai piatti regionali ed etnici, dalle pizze 
alla cucina d’autore, con una crescente attenzione per i 
piatti senza glutine e vegetariani. Oltre ai menu completi 
sono proposti anche singoli piatti A unire tutte le proposte 
sono l’autunno con i suoi prodotti tradizionali e il piacere 
della buona tavola. 

Divertitevi a leggere i menu degli chef e scegliete i vostri 
ristoranti preferiti, ricordando che i momenti conviviali sono 
sempre un piacere per il gusto e per lo spirito.

Golosi menu d 'autunno:
dove andiamo a cena stasera?
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Arona
Ristorante
Vecchia Arona

Biandrate
Ristorante
ca rossa

Sul lungo lago di Arona, in una posizione incantevole, propone una cucina 
mediterranea con pesce di mare e di lago. Privilegiati i prodotti stagionali 
del territorio e le preparazioni fatte in casa, pasta fresca, ravioli, pane. 
Servizio cordiale e accogliente, con menu leggeri per la pausa pranzo.

In una cascina della campagna novarese, il ristorante in stile rustico, 
accogliente e familiare, propone la cucina della tradizione piemontese 
e romagnola, dalla trippa alla piadina. Gli ambienti sono climatizzati e 
a disposizione degli ospiti ci sono un ampio parcheggio e spazi esterni 
attrezzati.

Lungolago Marconi, 17 Arona 
0322.242469

www.vecchiaraona.it
info@vecchiarona.it

Cascina Piccarello, Biandrate 
0321.83127
carossa18@libero.it 

28 Euro

14 Euro

• Spaghetti integrali di farro con Salmerino affumicato del Lago 
Maggiore e cipolla bionda di Cureggio e Fontaneto

• Tagliere di salumi
• Tagliatelle al cervo
• Tagliata di canguro
Aperitivo prosecco, acqua e calice di vino
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Borgomanero
Gustare Oltre 
Cucina

Borgomanero
osteria
mea culpa

Elegante e raffinato, Gustare Oltrecucina non è un semplice ristorante, ma 
un locale dove si fondono elementi di design, libri e prodotti gastronomici. 
Un luogo dove stare bene, rilassarsi e gustare a tavola i piatti della chef 
Valentina Maioni, che sa felicemente rivisitare la cucina tradizionale.

A due passi dal centro storico, in un vecchio caseggiato ristrutturato in 
chiave moderna, l’Osteria è un piccolo, accogliente locale (35 posti) 
dove gustare i piatti della tradizione cucinati dallo chef Emanuele Pirali. 
Semplicità e genuinità sono le carte vincenti a pranzo e per cene à la carte.

Via Gramsci, 20/B, Borgomanero 
345.9778016 
gustareoltrecucina@gmail.com  
www.gustareoltrecucina.com

Via Gramsci 3/B, Borgomanero 
0322.846441
www.osteriameaculpa.it

15 Euro

45 Euro

MENU
• Tonno di coniglio, puntarelle, bagna caoda, olive
• Raviolo del plin al sugo d’arrosto
• Guancetta di maiale brasata al Boca, grue di cacao
• Tortino alle nocciole, zabaione freddo

• Coscia di pollo disossata e farcita con mele e noci, patate
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Borgomanero
Risto
Caffèe’ Le chat

Borgomanero
Trattoria 
del ciclista   

Bar con wi-fi gratuito, adatto a tutte le ore della giornata, dal pranzo allo 
snack pomeridiano a una veloce pausa caffè. A tavola il locale propone 
una cucina tradizionale espressa, nulla di precotto, con pesce fresco ogni 
week-end, tutto cucinato con sapienza dalla cuoca Dina. Spazio all’aperto. 

Nel centro di Borgomanero, storico bar trattoria  aperto dalla famiglia 
Mora Godio nel 1925,  gestito  oggi dalla terza generazione. Piatti 
tradizionali novaresi e piemontesi, antipasti tipici, risotti, arrosti... locale 
molto accogliente, ideale anche per il classico pranzo domenicale in 
famiglia. 

Via Novara, 265 Borgomanero 
393.9239711 

Via Rosmini 34, Borgomanero 
0322.81649

25 Euro

18 Euro

Assaggio di salumi nostrani con tartare di carne equina
• Polenta e tapulone
OPPURE
• Paniscia alla novarese
• Dolce della casa
Acqua e calice di vino (Uva Rara o Vespolina)

• Salumi tipici del territorio, insalata russa, formaggino e patè

• Paniscia o vari risotti a scelta

• Tapulone o stracotto con polenta e contorni

Caffè, Acqua e vino Colli Novaresi (1 bottiglia ogni 4 persone)
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Caltignaga
Ristorante 
La bucascia

Caltignaga
Cravero Osteria 
contemporanea

Amore per la cucina, passione per i dettagli, la Bucascia è molto di più di 
un semplice ristorante...è una passeggiata tra i sapori con la chef Angela 
Carnevale. Ideale per cerimonie ed eventi. Menu speciali per bambini, 
vegani, celiaci. Corsi di cucina. Un suggerimento...chiedete lo speciale 
dopocena

I profumi e i sapori del Cravero Osteria Contemporanea, che porta il 
nome del suo chef e proprietario Gianpiero Cravero, sono quelli della vera 
cucina tradizionale italiana e piemontese.
Di recente rinnovato, ha un’atmosfera ovattata e accogliente. Saletta 
riservata, giardino, parcheggio interno. 

Via Samaritana, 14 Caltignaga 
0321.652093 
cucina@bucascia.it
www.bucascia.it

Via Novara 8, Caltignaga 
0321.52696 

www. gianpierocravero.it 

36 Euro

40 Euro

• Salsiccetta al Vin santo, composta di cipolle, pane in cassetta e       
cubo di fegatino brulè con bagnetto
• Ossobuco di vitella glassato all’uva
• Patata ghiotta con lardo ed erbette
•Torta della cattedrale antica ricetta novarese
Caffè, Acqua e bottiglia di Barbera selezionata

• Terrina di capriolo, insalatine e mirtilli
• Lardo ossolano, chips di pane, miele e rosmarino
• Sfogliatina calda, funghi alla crema e uovo in camicia
• Risotto mantecato al Gorgonzola dop con bastoncini di 
sedano, mela verde e noci
• Coscia di anitra al forno                                                                                                                            
• Purè di zucca. Cavolo rosso stufato
• Mousse ai marroni, crumble di castagne e cacao amaro
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Casalbeltrame
Pane, amore...
poderia

Cannobio
ristorante
la streccia   

In un contesto suggestivo e rurale, lo chef Stefano Ridolfi propone una 
cucina tipica e creativa. L’identità del locale si riconosce in un nome 
semplice come il “pane”, metafora di genuinità, di calore, di convivialità. 
Nel settembre 2020 ha ottenuto il Certificato di eccellenza da Convivium 
Club.

• Locale nascosto tra le strette vie (strecce) adiacenti il lungo lago, rustico, 
accogliente, è suddiviso in tre sale, una con un grande camino. La cucina 
dello chef Pierluigi Peraldo è quella tipica locale e regionale con ampia 
scelta di pesce di lago, funghi, verdure dell’orto, formaggi delle valli 
Ossolane.

Vicolo Della Chiesa, 4 Casalbeltrame 
347.1084179 
info.poderia@gmail.com 

Via Merzagora, 5 Cannobio
0323.70575 

17 Euro

45 Euro

• Manzo tonnato e tartare con tartufo d’uovo e cialda di guanciale
• Paniscia versione rustìa con riso Baldo, abbrustolita su crema 
di fagioli e salame della duja croccante
• Filetto di maialino ai Porcini
• Zabaione alla birra di riso con krumiri
Acqua e due calici di vino selezionati 

Paglia e fieno con Misultin (pesce di lago)
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38 Euro Bevande escluse
www.paneamorepoderia.it

info@ristorantelastreccia.it
www.ristorantelastreccia.it



Craveggia
Bar Ristorante 
Orso bianco  

Domodossola
Ristorante
Bistrot Steak 

Il Risto Bar Orso Bianco è frequentato in ogni ora della giornata da 
clienti della valle e da turisti, dalla colazione alla merenda all’aperitivo, o 
per gustare i piatti dello chef Antonino Idotta. I piatti sono quelli di una 
tradizione rivisitata, sempre gustosi e con materie prime del territorio.

In pieno centro storico, simpatico e accogliente, il ristorante bistrot 
propone con lo chef Stefano Zoli una cucina italiana creativa, che vede in 
un’ampia scelta di carne e di pesce le sue specialità. Si possono gustare 
anche pizze e dolci fatti in casa, come la tipica torta di pane ossolana.

Via Bugella, 1 Craveggia
349.1349282 
bar.orsobianco@yahoo.it

Via Paletta, Domodossola 
0324.241124

38 Euro

18 Euro

•Simil millefoglie di magatello di vitello cotto a bassa tem-
peratura con mousse di funghi Porcini e crumble di nocciole 
piemontesi IGP, accompagnato da burro d’alpe nostrano aroma-
tizzato alla liquirizia di Calabria DOP

•Tartare di filetto di battuta al coltello con senape antica e uovo a parte
•Tagliatelle fresche all’Ossolana con funghi Porcini e grasso d’alpe
•Tagliata di sottofiletto al pepe verde con patate country
•Soufflé al cioccolato o pistacchio
Caffè , 1/2 litro di acqua e calice di Barbera
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mafricadomenico@virgilio.it



Masera
RISTORANTE OSTERIA
DIVIN PORCELLO

Maggiora
Bar Osteria 
La lucciola   

Locale tipico, propone una cucina saporita di tradizione ossolana e 
piemontese, cucinata con tecniche moderne dallo chef Gianfranco 
Tonossi. Le materie prime sono tutte locali o prodotte  in proprio, come i 
salumi artigianali. Straordinarie le carni presentate in tavola sulla lausciera, 
l’antica pietra ollare.

Piccola, tradizionale osteria aperta nel 2010 dove gustare piatti dai sapori 
genuini della tradizione novarese e piemontese, cucinati dalla cuoca 
Monia Cerri. E’ dotato di un fornito servizio bar frequentato a ogni ora 
della giornata, spazi all’aperto. Si organizzano periodicamente serate a 
tema.

Frazione Cresta 11, Masera
0324.35035
info@divinporcello.it 
www.divinporcello.it

Piazza De Gasperis 2, Maggiora
347.9117467

28 Euro

40 Euro

• Antipasto di salumi ossolani
• Mix di primi (assaggio di due primi piatti di cui uno gli gnocchi all’ossolana)
• Assaggi di due secondi piatti (di cui uno la “lausciera del divin”)
• Dolce al carrello
Caffè e grappino di Masera - Aqcua e Vino della casa
 

• Antipasto misto dell’Osteria (affettati, lingua con bagnetto, 
antipasto casalingo)
• Paniscia alla novarese oppure agnolotto al sugo d’arrosto
• Bagna cauda oppure brasato al Nebbiolo con contorno 
• Dolce del giorno
Caffè, Acqua e vino della casa (1 bottiglia ogni 4 persone)
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Momo(Agnellengo)

Ristorante
Il Maniero  

Momo 
Ristorante
Macalle’

L’ambiente è suggestivo, quello di un monastero del 1200, ora adibito 
a ristorante, con ampi spazi anche all’aperto, location ideale per eventi, 
matrimoni e cerimonie. A tavola i piatti della tradizione piemontese 
cucinati con prodotti del territorio, in un perfetto mix di calore, accoglienza 
e gusto.

Storico locale che da oltre cinquant’anni vede al comando Sergio e Silvana 
Zuin, il primo in cucina con il sous chef Marco, la seconda in sala, ad 
accogliere i clienti con calore a professionalità. Ambiente raffinato, piatti 
regionali e internazionali, su tutti continua a spiccare il Riso Macallè.

Piazza Umberto I 8, Momo
0321.1857354
info@ilmaniero.it
www.ilmaniero.it

Via Boniperti 2,  Momo
0321.652696 
info@macalle.it

45 Euro

27 Euro

• Tajarin in brodo di manzo con manzo, Porcini e verdure
• Bollito misto (cotechino, manzo, lingua, testina, gallina) 
accompagnato da: rafano, salsa Rubra, salsa verde, salsa aglio e 
limone, mostarda, cugnà
• Dolce a scelta dalla carta

• Bagna cauda piemontese
• Riso Macallè
• Guancialotto di fassona piemontese, purea di patate, funghi trifolati
• Tortino di nocciole
Caffè, Acqua e vino della casa
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Momo (Alzate)
Trattoria
Da BarOne  

Novara
049 Osteria   
 

Immersa nella campagna novarese, tra Novara e i laghi Maggiore e 
d’Orta, offre una cucina tipica piemontese che possiamo definire “work 
in progress”, con lo chef Stefano Esposito sempre alla ricerca di nuovi 
accostamenti e di idee gustose, realizzate con le migliori materie prime, in 
un locale caldo e accogliente.

Nel centro storico di Novara, locale curato, caldo, accogliente, sviluppato 
su due livelli. Propone una cucina genuina e mai scontata, prevalentemente 
a base di pesce, con piatti anche di carne e vegetariani. Il piano interrato, 
in volte di mattoni a vista del 1600, è ideale per feste private e cerimonie.

Via Mulino 5,  Alzate di Momo 
0321.926200
trattoriabarone@libero.it

Via Negroni 3, Novara
331.4755689 
049osteriadelmare@gmail.com
www.zeroquarantanove.com

40  Euro

30 Euro

•Battuta al coltello di Fassona con Gorgonzola di capra Verdalpe
•Girasole di pasta fresca e ricotta su crema di mascarpone al limo-
ne con uovo marinato
•Ganassino di vitello al Nebbiolo con funghi misti freschi 

• Cipolla di Fontaneto con fonduta di toma del Mottarone e 
polvere di aneto
• Risotto Carnaroli con lumache di Briona, Zola e crumble al 
prezzemolo
• Stracotto di manzo al Gattinara con polenta taragna
• Zabaione freddo con vermouth Vandalo e biscotti di Novara
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Novara
angolo
piada

Il regno delle piadine a Novara, impastate e cotte seguendo la vera ricetta 
romagnola. Preparate sempre al momento davanti agli occhi del cliente, 
le piadine dolci o salate sono farcite con prodotti locali e genuini, nei più 
fantasiosi abbinamenti a seconda della stagione e anche su richiesta del 
cliente. 

Corso Torino 21/C, Novara 
0321.1894194

9 Euro

• La fichissima: Zola, crudo di Parma, noci e fichi freschi
Birra artigianale locale del birrificio di Novara
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Novara
4 Tavoli in 
Salumeria Moroni 

L’idea nasce quando Marco e Fabio Moroni decidono di trasferire la 
passione per salumi, formaggi e gastronomia del negozio di famiglia in 
un locale dove gustare quegli stessi prodotti accompagnati da un calice di 
vino o da una birra. 
Non un bar o un ristorante, ma un luogo dove mangiare prelibatezze e 
stare bene.

Via degli Avogadro 5, Novara
388.4747093
www.salumeriamoroni.it

18 Euro

• Il gran tagliere: 6 salumi pregiati e 6 formaggi d’alpe

18 Euro



Novara
caffe’
borsa

Novara
circolo della 
paniscia soms   

Dal 1961 il Caffè Borsa, situato nella centralissima Piazza Martiri, 
rappresenta uno dei luoghi d’incontro preferiti dai novaresi. Offre un 
servizio che copre tutte le ore della giornata, dalle colazioni ai cocktail 
del dopocena. La scelta di menu è ampia, con portate sempre gustose 
realizzate al momento.

In attività dal 1910, il circolo (circulin per i novaresi doc) propone una 
cucina casalinga, fortemente legata alla tradizione, in un ambiente 
familiare e accogliente. Nel locale completamente rinnovato è attivo un 
fornito servizio bar. Unica e imperdibile la paniscia dello chef Giorgio 
Moroncelli.

Piazza Martiri della Libertà 9, Novara
0321.625121

Via Perazzi 1/F, Novara
0321.613156

28 Euro

25 Euro

•Risotto ai funghi Porcini e mirtilli

•Ganassino di vitello con polenta morbida e funghi Porcini

Acqua e calice di vino rosso 

• Antipasto rustico della casa
• Paniscia novarese della tradizione
• Stufato d’asino con polenta o lumache in umido, contorno di stagione
• Tiramisù della casa con biscotti di Novara
Caffè -Acqua e calice di vino DOC delle Colline Novaresi
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www.circolodellapaniscia.com



Novara
covo 

Novara
GRAN BAR

Locale di tendenza nel centro di Novara, sotto i portici di Palazzo Orelli. 
Pranzi, aperitivi e cene in un ambiente giovane e dinamico, dove abbinare 
un’ampia scelta di birre e cocktail alle fresche poste gastronomiche del 
giorno. Sono frequenti le serate a tema e gli eventi anche dopocena per 
un cocktail.

Ampio locale storico di impostazione classica ed elegante, si trova in 
piazza Cavour, in pieno centro città. Cucina improntata sulla scelta di 
materie prima di qualità, sfruttando la tipicità e la semplicità dei sapori 
locali e di altre regioni italiane. Grande spazio esterno con dehors estivo. 

Corso Italia 51/C, Novara
0321.1830302

Piazza Cavour 10, Novara
347.2482200
info@granabarnovaralibero.it

30 Euro

22 Euro

• 6 antipastini del giorno
• Polenta rustica con le sue carni
• Dolce della casa

• Gorgonzola novarese dolce e piccante, salame della duja e 
composte di frutta in agrodolce
• Gnocchi freschi caserecci di castagne, zucca e fonduta di 
toma piemontese
• Arrosto di vitello con fondo biondo allo zafferano e funghi 
Porcini
Nebbiolo docg 2018 delle Langhe Borgo Lame
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Novara
HOCKEY NOVARA 
CAFE’ & MORE

Novara
OpifiFIcio
Cucina & Bottega

La location è ubicata nel cuore Novara, all’ interno del parco cittadino. 
Un’oasi di relax in mezzo alla natura, ideale per ricche colazioni, pranzi, 
merende e apericena con grandi taglieri di prodotti tipici da condividere 
in compagnia. Per i suoi spazi ideale per feste di compleanno per bambini.

Opificio è uno dei punti fermi della ristorazione novarese, un locale che ha 
saputo felicemente abbinare la proposta a tavola (cucina) con la vendita 
di prodotti alimentari selezionati (bottega). Piatti freschi e sempre variati 
con ingredienti di qualità. Opiweekend, servizio di consegne a domicilio. 

Viale Buonarroti, Novara
342.1266438

Via Gnifetti, 45/a, Novara
0321 1640587 

35 Euro

15 Euro

•  Gran tagliere di salumi tipici piemontesi e formaggi

Calice di vino rosso o bianco

• Carpaccio di zucca, i suoi semi, buccia fritta
• Plin di fidighina e uova di lago
• Carne cruda e giardiniera
• Ris e lat
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opi@opificionovara.it
www.opificionovara.it



Novara
RISTORANTE
ALL’OLMO

Novara
RISTORANTE 
LONG JIN

Locale caldo e accogliente con ampio parcheggio privato e dehors con 
area gioco per i bambini. Cucina ricercata con ingredienti freschi, carni 
grigliate e pesce di giornata accanto a pizze cotte nel forno a legna e 
preparate con lievito madre. Ideale anche per cerimonie, eventi e feste 
in ogni stagione. 

Ambiente dallo stile ricercato, con cucina e banco sushi a vista, è stato 
uno dei primi ristoranti etnici aperti a Novara. Oltre ai classici piatti 
della tradizione cinese e giapponese, la chef e titolare Yu Nana propone 
specialità casalinghe della regione dello Zhejiang. Non mancano ricette 
vegane e gluten free. 

Corso Vercelli 108, Novara 
338.5835902 
greenparksnc@libero.it

Corso Torino 52/B, Novara
0321.031277

longjin@virgilio.it

25 Euro

25 Euro

• Salame della duja, fidighina e Gorgonzola
• Paniscia
• Biscotti di Novara e crema allo zabaione
• Caffè
½ acqua e calice di Nebbiolo delle colline novaresi

• Misto di uramaki al Gorgonzola
• Yakisoba (spaghetti di grano saraceno) con pollo o seppie o 
tofu e verdure
• Miniwok a scelta di carne (anatra, maiale, manzo, pollo) o 
pesce (frutti di mare, gamberi o seppie) o Seitan
Caffè -Acqua Lurisia e un calice di vino o birra piccola
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Novara
RISTORANTE - PIZZERIA
A’ MARECHIARO

Novara
Pizzeria Ristorante 
Centro 

Si trova proprio nel cuore di Novara questa storica pizzeria ristorante, 
totalmente rinnovata con un moderno design e con un bel dehors non solo 
estivo. La cucina propone piatti della cucina regionale e internazionale e 
oltre cento sono i tipi di pizza tra i quali scegliere cotta nel forno a legna. 

Locale storico nel cuore di Novara. Ristrutturato di recente, offre un’ampia 
disponibilità di sale e di tavoli per gustare la bontà italiana. La pizza è 
il punto forte con impasti di farina bianca e integrale.  Ottime anche le 
specialità mediterranee e i dolci fatti in casa, su tutti pastiera e tiramisu.

Via F.lli Rosselli 11/A, Novara
0321.620237
amarechiaro.novara@virgilio.it

Corso Cavallotti 9/D, Novara
0321.623232 

24 Euro

28 Euro

• Risotto mantecato al Gorgonzola piccante e castagne croccanti 
•Tagliata di manzo ai funghi Porcini, evo al tartufo
• Frutta fresca con cioccolato fuso

• Risotto Gaudenziano 
• Filetto di maialino con pancetta affumicata e funghi Porcini
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centro.snc@libero.it

www.ristorantepizzeriaamarechiaro.it

www.pizzeriaristorantecentro.it



Novara
Taurus
beerstrot

Novara
Trattoria 
Cavallino bianco 

Accogliente e giovane punto di ritrovo conviviale, dall’aperitivo al dopo 
cena, con una ricca selezione di birre, vini novaresi, cocktail e spirits. 
Cucina locale e di altri Paesi rivisitata, carne bovina solo di allevamenti del 
Consorzio Carni Piemontesi. Piatti veloci per la pausa pranzo e da asporto. 

Elegante trattoria nel centro storico di Novara a conduzione famigliare. 
Propone i piatti della tradizione novarese e piemontese in versione 
ricercata, con gli esclusivi, leggendari gnocchi alla Radetsky. L’accogliente 
locale è stato di recente rimodernato, con la creazione di un piacevole 
dehors.

Corso Cavallotti 9/E, Novara
0321.30285 

taurusbeerstrot@libero.it

Vicolo dell’Arco 2/A, Novara 
0321.393908

martamarangon@libero.it

25 Euro

55 Euro x 2 persone

Menu di coppia carne frollata:
• Tris di antipasti della casa
• 1 kg di costata dry aged homemade di vacca grassa
piemontese con contorno a scelta
• Dolce del giorno

• Antipasto novarese
• Polenta e tapulon
• Coppa delle monache
Acqua e calice di vino
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Oggebbio
Bar Ristorante
Pizzeria Lago  

Oleggio
Ristorante Pizzeria 
Dinamo  

Sulle rive del Lago Maggiore, il locale totalmente rinnovato propone 
la buona cucina italiana, e pizze cotte nel forno a legna. Negli interni 
luminosi, ampi e accoglienti si possono gustare anche grigliate e fritto 
misto di pesce, leggero e croccante cucinate dal giovane e valente chef 
Fabio Tagliaferri.

Ristorante dalla gestione giovanile e dinamica, in un’atmosfera anni 
Trenta. I clienti possono scegliere tra una cucina con prevalenza di carne 
e pesce realizzata dallo chef Riccardo Scalzo e un’ampia varietà di pizze, 
anche per celiaci. Fornito American bar con apericena dalle 18 alle 21. 

Via Nazionale 86, Oggebbio
0323.48105 
 info@ristorantepizzerialago.it

Viale Paganini 5, Oleggio
0321.998333 

25 Euro

35  Euro

• Budino di patate della Valle Anzasca con fonduta di formaggio e finferli
• Gnocchi di castagne all’Ossolana e crumble al panko con crudo Vigezzo
• Tagliata di manzo caramellata al cardo delle valli, rosti di patate, 
confettura di cipolle rosse e riduzione al Barolo
•Tiramisu alle castagne
Caffè, Acqua e Barbera Lavignone Pico Maccario 

• Gnocco fritto con guanciale affumicato su misticanza
• Paccheri alla sorrentina con mozzarella di bufala campana
• Tagliata di roast-beef di scottona in crema di Gorgonzola 
dolce con patate o verdure
•Panna cotta in crema di mandarino e granella di pistacchio
Caffè - Acqua e vino della casa
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www.dinamorestaurantbar.it

www.ristorantepizzerialago.it

dinamorestaurant@gmail.com (dal martedì al giovedì)



Orta
La Motta
Restaurant 

Verbania
trattoria 
del pontile 2

Nel pieno centro storico, il locale propone una semplice cucina del 
territorio che riserva la massima attenzione alle materie prime. Quelli 
dello chef Enrico Giromini sono menu “corti” per garantire la freschezza 
dei prodotti al top della stagionalità. Nel Bistrot piatti preparati in stile 
street food in modo espresso.

Qui si mangia la vera pizza napoletana, gustosa e morbida, lievitata e cotta 
al punto giusto nel forno a legna. Il locale è semplice e familiare, dispone 
di un comodo parcheggio nell’adiacente piazza. Per chi non sceglie la pizza 
la cucina propone piatti della tradizione italiana a prezzi superpopolari. 

Via Caire 13, Orta San Giulio
0322.905049

Piazza F.lli Bandiera 8,  Verbania 
333.4248224

11 Euro

14 Euro

• Cupola di sfoglia e cipolle bionde di Cureggio e Fontaneto ca-
ramellate, fonduta di toma di Crodo e briciole di lardo vigezzino

• Tagliatelle ai funghi Porcini

• Arrosto con contorno
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(dal martedì al giovedì)

info@lamottarestaurant.it
www.lamottarestaurant.it



Verbania
Ristorante Pizzeria 
Regno di Napoli   

Già il nome del locale ci fa capire che qui la cucina campana è di casa. 
Si può scegliere tra una pizza nelle tante varietà proposte, naturalmente 
cotte nel forno a legna, oppure optare per il menu del giorno cucinato 
dallo chef Fabio Amato. Locale familiare e accogliente, è perfetto per ogni 
momento conviviale.

Corso Mameli 31, Verbania 
0323.404161

16  Euro

•Maialino stracotto al Barolo accompagnato da polenta o purè di patate 
o patate al forno

ilregnodinapoli2011@gmail.com
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